






En 2015 : 

1,2 Tonne vendue et 6100€ de CA 

 

La part de légumes de 4.000 repas ! 





1.Collecte de déchets organiques 
 

2. Production de champignons (pleurotes, shii-takes) 
 

3.Marc de café myceliumisé + brois broyé comme substrat pour  

la culture hors sol dans la serre. 

 

4. Collecte et compostage de fumier 

 
5.Collecte et compostage des invendus du marché de Nogent-  

sur-Marne (1km) 

 

6. Amendement de la parcelle et production en plein champ. 














